
Anno Decimo Prugra Liquore

h. cm. 31Alc. 38% vol. - ml. 700

Da una delle vecchie ricette di nonno Guido, ecco riproposta con taglio 
moderno, uno dei Liquori dolci culto di Vicenza, città del Palladio.
Deliziosa liscia, ghiacciata oppure “on the rocks”.
Da usare anche nell’impasto di dolci, per la correzione del caffè oppure nel 
gelato. Ideale per chi ama il Liquore dolce di una volta…

De una de las antiguas recetas del abuelo Guido, se vuelve a proponer 
con un toque moderno uno de los licores dulces culto de Vicenza, ciudad 
del Palladio. Exquisita sola o con hielo. Se puede utilizar también para 
preparar postres, para carajillos o en el helado. Ideal para quien ama el 
Licor dulce de antaño...
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Vista.
Ambrata scura, con riflessi arancio.

Vista.
Ámbar oscura, con reflejos naranjas.

Sensazioni

Sensaciones 

Olfatto.
Note di mandorla, fruttato con ricordi di amaretto.

Olfato.
Notas de almendra, afrutado con recuerdos de amaretto. 

Gusto.
Dolce, avvolgente, con sentori di mandorla e 
amaretto.

Gusto.
Dulce, fascinante, con sentidos de almendra y 
amaretto.

Sensazioni complessive.
Ricorda la caramella alla frutta con
note di prugna slivovitz.

Sensaciones del conjunto.
Recuerda los caramelos de fruta con toques de ciruela.

Temperatura di servizio

Temperatura de cata

Suggerimenti di servizio
Liscia, oppure “on the rocks”: bicchiere con 2/3 ghiaccio e 1/3 Prugna.
Prugna - Tonic: 2/3 Prugna e 1/3 acqua tonica e una fetta di limone.
Prugna - Ginger Ale: 2/3 Prugna e 1/3 ginger ale e una fetta d’arancia.

Sugerencias de servicio
Sola o con hielo: Vaso con 2/3 de hielo y 1/3 Prugna
Prugna – Tonic:  2/3 Prugna y 1/3 tonica con una rodaja de limón
Prugna – Ginger Ale: 2/3 Prugna y 1/3 ginger ale con una rodaja de naranja

14-16° C

14-16° C


